PAKIET II — Dostawa artykulow spozywczych — grupa produktow:
nabiat — 15500000-3, jaja — 03142500-3

Nazwa produktu Jednostka miary

Mleko w proszku pelne Produkt naturalny, otrzymany w
wyniku bezposredniego odwodnienia (suszenia rozpytowego)
mleka krowiego pasteryzowanego.Produkt nie moze zawierac¢

zadnych dodatkdéw chemicznych, substancji konserwujacych,
antyzbrylaczy, cukru roslinnego ani thuszczoéw obcych
(roslinnych, np. olej palmowy, kokosowy).Zawartos¢ thuszczu
mlecznego: maksymalnie 1,25%.Zawarto$¢ biatka w suche;j
masie beztluszczowej: min 34%.Wilgotnos¢: maksymalnie
4,0%. Produkt musi charakteryzowac¢ si¢ doskonatg
rozpuszczalno$ciag w wodzie, bez powstawania grudek i osadow
(tzw. indeks rozpuszczalnosci ponizej 1,0 ml).: Proszek sypki,
jednolity, bez grudek (dopuszcza si¢ lekkie zbrylenia tatwo
rozsypujace si¢ pod naciskiem). Barwa biata do jasnokremowe;.
Zapach i smak czysty, pasteryzowany, bez obcych posmakow
(stechtego, jetkiego).Torebki hermetyczne (np. trojwarstwowe
folie barierowe PET/AL/PE) o gramaturze 400g lub
500g.Kazde opakowanie musi posiada¢ wyrazna etykiete w
jezyku polskim, zawierajaca: nazwg, sktad, tabele wartosci
odzywczych, dane producenta, numer partii oraz weterynaryjny
znak identyfikacyjny (owalny znak PL).Minimum 6 miesigcy
(lub 12 miesiecy dla workoéw 25 kg) od daty dostawy do
Zamawiajacego.

400g 1 szt 30 szt




Mleko krowie 2% thuszczu (karton — technologia UHT, butelka
— technologia pasteryzacji). Wymagania klasyfikacyjne:
jednorodna ciecz o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym
lub biatej, bez odstoju $mietanki, o zapachu
charakterystycznym dla mleka. Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka, rozwarstwienie,
objawy plesnienia, fermentacji, jefczenia, psucia, zanizona
zawarto$¢ thuszczu, zafalszowanie, rozwodnienie, max
gramatura opakowania 1 1.
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Masto ekstra - niesolone w kostkach (starannie uformowane) o

zawartosci ttuszczu min. 82%, bez dodatkow olejow roslinnych,

bez konserwantdéw i sztucznych barwnikéw, konsystencja 200g/1s7t
jednolita, zwarta, smarowna, max gramatura opakowania 200 g.

Ser topiony plastry w skladzie 40% sera r6zne smaki ziotowy,
$mietankowy, z szynka, z papryka, z pieczarka lub
rownowazny, pelnowartosciowy niedopuszczalne jest
oferowanie wyroboéw seropodobnych,anologéw sera oraz
produktow zawierajacych thuszcze roslinne (olej
palmowy),konsystencja jednolita,gladka tatwa do smarowania 130g
w temperaturze pokojowej ,barwa od bialej do jasnokremowe;j
,zapach smak czysty tagodny charakterystyczny dla danego
rodzaju sera plastry pakowanew pojedyncza foli¢ w
opakowaniu zbiorczymz funkcja wieloktotnego zamykania
gramatura opakowania 130 g

150 szt

1500 szt

35 szt



Ser twarogowy potttusty — klasa jakosci I, pakowany w papier

lub folig. Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja

jednolita, zwarta, porowata bez grudek, barwa naturalna,

charakterystyczna dla uzytych sktadnikow, smak i zapach

czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny,

charakterystyczny. Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, 1 kg
zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie,

objawy plesnienia, fermentacji, jefczenia, psucia, brak

oznakowania serkow, ich uszkodzenia mechaniczne,

zabrudzenia.

Jaja $wieze, klasa wagowa L - duze 63-73 g/szt.
1 szt.

Smietana o zawartosci thuszczu nie mniejszej niz 18%,

opakowanie kartonowe. Wymagania klasyfikacyjne: wyglad

jednorodna gesta ciecz, o barwie bialej z odcieniem

jasnokremowym lub bialej, bez rozwarstwien, bez posmakow i

zapachow obcych. Cechy dyskwalifikujace: niedopuszczalne

jest wystgpienie objawdw psucia, fermentacji, zjetczenia, 400g/1szt.
zaples$nienia, wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana

zabarwienia, obce posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone,

nicoznakowane, zabrudzone, gramatura opakowania 400 g.

Smietana UHT o zawarto$ci thuszczu 30%, bez konserwantow,
stabilizatorow i substancji zaggszczajacych, max gramatura

. 500
opakowania 500 g. &

150 kg

1200 szt

200 szt

20 szt
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Ser z6lty (salami, podpuszczkowy dojrzewajacy, typu
holenderskiego i holendersko-szwajcarskiego o migzszu
migkkim i elastycznym, pelnottusty (zawartos¢ thuszczu nie
mniej niz 46% w s.m.), smak tagodny, konsystencja jednolita.
Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana
barwy, jej niejednolitos$¢, zdeformowane ksztalty,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy
zawartosci wody i soli, brak oznakowania seréw, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Serek topiony, w sktadzie sery 40% (+10%) , kostka 100g
(£20g), r6zne smaki: ziotlowy, §mietankowy, z szynka, z
papryka, z pieczarkg lub réwnowazny, pelnowarto§ciowy
niedopuszczalne jest oferowanie wyrobow
seropodobnych,anologéw sera oraz produktow zawierajacych
thuszcze roslinne (olej palmowy),konsystencja jednolita,gladka
fatwa do smarowania w temperaturze pokojowej ,barwa od
biatej do jasnokremowej ,zapach smak czysty tagodny
charakterystyczny dla danego rodzaju sera termin przydatnosci
do spozycia min 30 dni

Jogurt owocowy typu skyr bez substancji stodzacych,
zawierajacy 0% thuszczu, gramatura opakowania 150 g.

Jogurt naturalny typu greckiego, bez stabilizator6w i substancji
zageszczajacych, max gramatura opakowania 400 g.

Majonez lekki — o obnizonej zawartosci thuszczu, ktory
zachowuje kremowa konsystencje, bez konserwantow,
gramatura 300 g.

Serek smietankowy lekki, bez zagestnikow, 150 g/szt.

1 kg.

100g

50g

380g
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100g

10 kg

30 szt

800 szt

100 szt

10 szt

30 szt






